
42 € / PERSONNE - 24 € / ENFANT DE MOINS DE 12 ANS 

FROMAGES DU LIBAN Kashkawal, halloum, labné et légumes

HOMMOS Purée de pois chiches à la pâte de sésame

BABA GHANNOUJ Aubergines grillées, crème de sésame, graines de grenade

FALAFEL Beignets de pois chiches et fèves, sauce à la pâte de sésame pimentée

MANAKISH ZAATAR Thym, sésame et sumac

SFIHA Bouchées d’agneau haché, tomates, mélasse de grenade

MAKANEK Saucisses libanaises au jus de grenade et pignons

FATTOUCHE Salade croquante, herbes fraîches, croûtons et sumac

LOUBIEH BEL ZEIT Haricots cocos plats, ail et huile d’olive

SALATIT ARNABIT MECHWÉ Chou-fleur rôti, persil, crème de sésame, parmesan 
et piment de Cayenne

FATTET BATENJEN Panade d’aubergine, agneau haché, yaourt, croûtons de 
pain libanais, pignons

SALADE DU MOMENT

MOLOKHIÉ
Poulet, riz basmati, 

corette, coriandre et ail.

KEBBE BI LABAN 
Kebbe de boeuf et yaourt 
aromatisé et riz basmati 

CHAQUE SEMAINE, UNE SÉLECTION VARIÉE DE NOS PLATS, 
BOUCHÉES DU FOUR, SALADES, MÉZZÉS ET DESSERTS, 
JUS DE FRUITS FRAIS, CAFÉ ET THÉ
*(La carte peut changer selon l’inspiration du chef) 

LE BRUNCH DE LIZA
EN BUFFET

SALÉS

GÂTEAU AU CHOCOLAT

SALADE DE FRUITS FRAIS

KNÉFÉ Fromage akkawi chaud, semoule croustillante et sirop à la fleur d’oranger

HAYTALIE Flan de lait à la fleur d’oranger

 

DESSERTS

PLAT DU DIMANCHE



LE + DU BRUNCH

CASSOLETTE D’ŒUFS DU MOMENT - 8 €   

HALLOUMI – 14 €
Fromage halloumi poêlé, confiture de tomate maison, graines de sésame

KÉBBÉ NAYÉ – 14 €
Tartare de bœuf à la libanaise, blé concassé, menthe

NOS SPÉCIALITÉS À PARTAGER

ARAK KEFRAYA
Verre – 11 €
Carafe – 30 €

ARAK

CHÂTEAU KEFRAYA, BLANC DE BLANC, LIBAN - 8,50 €

IXSIR GRANDE RÉSERVE, LIBAN - 9 €

MYST ROSÉ - 8 €   

VINS AU VERRE


