
  
MENU 

AVANT DE COMMENCER
Pain chaud maison,  tarama et labneh au citron noir

ASSORTIMENT DE DESSERTS
 Sfouf Potiron, Baklawas extra frais, Glaces et Sorbets, Muhalabié, Baklawas.   

NOUVEL AN 2022  “à la libanaise”
Musique d’ambiance DJ et danseuse orientale

Menu hors boissons 95€ par personne

Menu avec boissons 125 € par personne
Une coupe de champagne, 1/3 bouteille de vin du Liban, limonade maison 

et eaux minérales, café et café blanc 

 

CARPACCIO DE BAR 
Sumac et huile d’olive micro pousse

TABBOULE FRIKEH
Blé vert fumé, betterave crapaudine, 

navets, persil haché, menthe, cébettes, 
jus de grenade, huile d’olive, citron

 FOIE GRAS 
Pain maison et chutney d’agrumes

 KEBBIT LAKTINE
Kébbé de potiron, noix et oignons 
confits, yaourt au cumin torréfié

 au zaatar (thym, sumac)

HOMMOS PORTOBELLO
Hommos bi tahiné, champignons, 

oignons caramélisées au jus 
de grenade

HOMARD
Homard grillé, bisque au sumac, 

chicoré aux trois texture
 (tempura, poêlé et cru)

DAFADEH
Cuisse de grenouille au zaatar 
(thym, sumac et parmesan) 

 SYADIEH
Filet de cabillaud cuit à basse 

température, oignons caramélisés, 
riz au carvi

KASTALETTA
Côtelettes d’agneau, 

marinade aux dattes et à la sauge, 
pomme de terre grenailles


